Rouladen Margarethe

Zutaten

4 Rouladen

1 Schweinefilet

Senf, Salz, Pfeffer

Speckwdurfel, Zwiebelwurfel, Pilzscheiben Rotwein, Sahne, Tomatenmark, Fleischbrihe

Zubereitung

Rouladen mit Senf bestreichen, davor etwas wirzen, Schweinefilet wirzen und in 2 Teile
schneiden. Speck, Zwiebel und Pilze andunsten. Die Halfte der Masse auf die Rouladen
geben, das Schweinefilet einrollen und in Mehl walzen. Danach kraftig anbraten.

Jetzt mit Fleischbruhe abloschen.

Rotwein, Tomatenmark und Sahne zugeben. Das Ganze kraftig wirzen und den Rest der
Pilz-Speckmasse dazu geben. Rouladen in der Sof3e ziehen lassen.
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